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СТРУКТУРНИЙ ПЛАН НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ
	Галузь знань
	1101 “Ветеринарія”

	Напрям підготовки 
	6.110101 “Ветеринарна медицина”

	Кваліфікація 
	3227 “Молодший лікар ветеринарної медицини”

	Освітньо-кваліфікаційний рівень
	на базі ОКР “Молодший спеціаліст”

	Дисципліна за навчальним планом
	нормативна

	Форма навчання 
	денна

	Курс 
	2-3

	Семестри
	4-5


	Види занять та форми контролю
	Обсяг дисципліни за навчальним планом
	У т.ч. по семестрах

	
	кредит
	годин
	IV
	V

	Всього годин по плану
	5,0
	150
	90
	60

	У т.ч. аудиторних
	2,9
	86
	54
	32

	самостійних
	2,1
	64
	36
	28

	Із аудиторних: 
	лекцій
	1,1
	32
	20
	12

	
	лабораторних
	1,8
	54
	34
	20

	Модуль (заліковий кредит)
	I
	1,5
	45
	45
	


	
	II
	1,5
	45
	45
	

	
	III
	1,0
	30
	-
	30

	
	IV
	0,5
	15
	-
	15

	
	V
	0,5
	15
	-
	15

	Залік
	
	
	
	*
	

	Курсова робота
	
	
	
	
	*

	Іспит підсумковий
	
	
	
	
	*


Відповідальний за курс, в.о. доцента Кам’янський В.В., доцент Бондаревський М.М. 
Закріплені викладачі: в.о. доцента Кам’янський В.В., доцент Бондаревський М.М., асистент Головко Н.П.
1. ІНФОРМАЦІЙНИЙ ОБСЯГ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ ТА ШИФРИ ЗМІСТОВНИХ МОДУЛІВ ОПП

	Назва модулів та їх зміст
	Шифри змістовних модулів

	1. Ветеринарно-санітарна експертиза молока і молочних продуктів. Основи технології і гігієна виробництва молока і молочних продуктів
Викладена загальна ветеринарно-санітарна експертологія. Фізико-хімічні властивості та видові особливості молока. Ветеринарно-санітарний контроль та гігієна отримання, зберігання, заготівлі, транспортування та переробки молока. Мікрофлора молока. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка молока за хвороб, отруєнь та радіаційного ураження корів. Загальні засади ветеринарно-санітарного контролю виробництва молочних продуктів. Методи контролю санітарно-гігієнічних показників молока (чистота, кислотність, бактеріальне забруднення). Ветеринарно-санітарний контроль пастеризації молока. Ветеринарно-санітарний контроль натуральності молока. Ветеринарно-санітарна експертиза кисломолочних продуктів, сиру кисломолочного та сметании. Ветеринарно-санітарна експертиза масла вершкового, спредів. Ветеринарно-санітарна експертиза твердих сирів.
	КСП.12.51.01

КСП.12.54.01



	2. Підготовка тварин до забою, основи технології їх переробки, ветеринарно-санітарна експертиза і санітарне оцінювання продуктів забою та м’ясних продуктів

Ветеринарно-санітарні вимоги до забійних тварин та їх транспортування на м’ясопереробні підприємства. Порядок приймання та здавання тварин для забою. Ветеринарно-санітарні вимоги до м’ясопереробних підприємств та подвірного забою тварин. Ветеринаро-санітарний контроль технології переробки забійних тварин. Організація та методика післязабійної ветеринарно-санітарної експертизи органів і туш тварин. Склад, властивості та товарознавча характеристика м’яса. Зміни в м’ясі після забою тварин. Ветеринарно-санітарний контроль, технологія і гігієна консервування продуктів забою та м’ясних продуктів. Ветеринарно-санітарний контроль, основи технології переробки та гігієна виробництва субпродуктів і харчових тваринних жирів. Ветеринарно-санітарний контроль, основи  технології та гігієна виробництва м’ясних консервів і ковбасних виробів. Ветеринарно-санітарна експертиза видової належності мc’яса. Ветеринарно-санітарна експертиза м’яса хворих, вимушено забитих, забитих в агонії та загинувших тварин. Ветеринарно-санітарна експертиза свіжості мс’яса. Дослідження м’яса на трихінельоз, цистицеркоз, саркоцистоз та інші паразитарні хвороби. Санітарна оцінка. Бактеріологічне дослідження м’яса (заняття на базі міжкафедральної лаб. генетично-молекулярних методів дослідження ХДЗВА). Ветеринарно-санітарна експертиза м’яса нутрій, кролів, птиці. Особливості ветеринарно-санітарної експертизи та оцінка продуктів забою диких промислових тварин і пернатої дичини. Ветеринарно-санітарна експертиза харчових жирів тваринного походження. Ветеринарно-санітарна експертиза солонини. Ветеринарно-санітарна експертиза м’ясокопчених і ковбасних виробів. Ветеринарно-санітарна експертиза м’ясних банкових консервів. Ветеринарно-санітарна експертиза кишкової, ендокринної, ферментної, спеціальної шкіряно-хутряної і технічної сировини.
	КСП.08.39.01

КСП.02.40.01

КСП.02.41.01

КСП.13.42.01

КСП.13.43.01

КСП.13.44.01

КСП.13.45.01

КСП.13.45.02

КСП.13.45.03



	3. Ветеринарно-санітарна експертиза продуктів забою за хвороб, радіаційних уражень та отруєнь тварин. Харчові токсикоінфекції та токсикози мікробної етіології

Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за інфекційних хвороб. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за харчових токсикоінфекцій та токсикозів мікробної етіології. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за паразитарних захворювань. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою вимушено забитих і хворих тварин. Способи знезараження умовно придатного м’яса і м’ясних продуктів. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за незаразних хвороб, отруєння, лікування їх хіміотерапевтичними засобами та радіаційного ураження. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка  продуктів забою тварин за інвазійних хвороб тварин, хвороб незаразної етіології, отруєнь. Радіологічні дослідження м'яса і м'ясних продуктів. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою птиці за інфекційних, інвазійних і незаразних хвороб. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою кролів за інфекційних, інвазійних і незаразних хвороб. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою мисливських тварин за інфекційних, інвазійних і незаразних хвороб. Променева хвороба: етіологія, патогенез, симптоми, ветеринарно-санітарне значення. Емерджентні зоонозні харчові токсикоінфекції, спричинені Citrobacter, Hafnia, Pseudomonas, Jersinia, Campylobacter, Vibro.
	КСП.13.46.01

КСП.13.46.02

КЗП.10.47.01

КСП.13.48.01

КСП.12.49.01



	4. Ветеринарно-санітарна експертиза харчових тваринних гідробіонтів
Сучасні принципи організації і проведення ветеринарно-санітарної експертизи харчових тваринних гідробіонтів в Україні. Ветеринарно-санітарна експертиза тваринних харчових гідробіонтів за хвороб, отруєнь, радіаційного ураження. Ветеринарно-санітарна експертиза свіжої, замороженої, соленої, копченої, в’яленої та сушеної риби; раків річкових. Ветеринарно-санітарна експертиза рибних баночних консервів та ікри риб. Ветеринарно-санітарна експертиза з основами технології, гігієни переробки безхребетних гідробіонтів, ракоподібних та морських ссавців.
	КСП.12.55.01

КСП.12.50.01

КСП.12.54.01



	5. ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА МЕДУ, ЯЄЦЬ ТА РОСЛИННИХ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ Ветеринарно-санітарна експертиза харчових яєць. Ветеринарно-санітарна єкспертиза меду натурального. Ветеринарно-санітарна та радіологічна експертиза рослинних харчових продуктів в т.ч. грибів. Ветеринарно-санітарна експертиза борошна, круп, крохмалю, зернових і бобових рослинних продуктів та олій. Асортимент вітчизняних та імпортованих рослинних харчових продуктів в Україні. Асортимент і класифікація перероблених фруктів та овочів. Ветеринарно-санітарна експертиза продуктів бджільництва (воску, прополісу, обніжжя, маточного молочка, бджолиної отрути). 

	КСП.12.52.01

КСП.12.50.01

КСП.12.55.01
КСП.12.54.01


2. СТРУКТУРА ЗМІСТУ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ

	Зміст
	Обсяг, годин/
кредитів
	Вид контролю

	4 СЕМЕСТР

	МОДУЛЬ 1.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА МОЛОКА І МОЛОЧНИХ ПРОДУКТІВ. ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ І ГІГІЄНА ВИРОБНИЦТВА МОЛОКА І МОЛОЧНИХ ПРОДУКТІВ

	Всього за модуль 1
	45/1,5
	Модульна контрольна робота №1, тестова

	Аудиторні заняття (всього)
	26
	

	Лекції:
	10
	

	1. Загальні відомості про молоко. Хімічний склад та фізико-хімічні властивості молока великої рогатої худоби. 
	2
	

	2. Гігієна отримання, первинної переробки та транспортування молока на молокопереробні підприємства.
	2
	

	3. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка молока за хвороб тварин.
	2
	

	4. Ветеринарно-санітарна експертиза, основи технології та гігієна виробництва молока питного та кисломолочних напоїв.
	2
	

	5. Ветеринарно-санітарна експертиза, основи технології та гігієна виробництва вершкового масла та сирів.
	2
	

	Лабораторні заняття:
	16
	

	1. Органолептична оцінка молока, визначення показників його густини, кислотності та чистоти.
	2
	

	2. Визначення масової частки окремих компонентів молока (сухої речовини, сухого знежиреного молочного залишку, масової частка лактози, білка, жиру)
	2
	

	3. Визначення загальної бактеріальної забрудненості молока та домішок анормального молока в збірному.
	2
	

	4. Ветеринарно-санітарний контроль натуральності молока.
	2
	

	5. Ветеринарно-санітарна експертиза кисломолочних напоїв.
	2
	

	6. Ветеринарно-санітарна експертиза кисломолочного сиру та сметани.
	2
	

	7. Ветеринарно-санітарна експертиза масла вершкового та твердих сирів.
	2
	

	8. Модульна контрольна робота № 1.
	2
	

	Самостійна робота:
	19
	

	1. Загальна ветеринарно-санітарна експертологія.
	3
	Усний захист конспекту

	2. Процес молокоутворення та фактори, що на нього впливають.
	4
	Реферат

	3. Хімічний склад та фізико-хімічні властивості молока різних видів сільськогосподарських та диких тварин.
	4
	Усний захист конспекту

	4. Технологія виробництва сметани. Ветеринарно-санітарні вимоги до сировини.
	4
	Усний захист конспекту

	5. Ветеринарно-санітарна експертиза, основи технології та гігієна виробництва морозива та молочних консервів.
	4
	Усний захист конспекту

	МОДУЛЬ 2.
ПІДГОТОВКА ТВАРИН ДО ЗАБОЮ, ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ ЇХ ПЕРЕРОБКИ, ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА І САНІТАРНЕ ОЦІНЮВАННЯ ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ТА М’ЯСНИХ ПРОДУКТІВ

	Всього за змістовний модуль № 2
	45/1,5
	

	Аудиторні заняття (всього)
	28
	

	Лекції:
	10
	Модульна контрольна робота №2, тестова

	1. Ветеринарно-санітарні вимоги до забійних тварин та їх транспортування.
	2
	

	2. Ветеринарно-санітарні вимоги до м(ясопереробних підприємств. Порядок здавання та прийому забійних тварин на м(ясопереробне підприємство.
	2
	

	3. Ветеринарно-санітарний контроль та гігієна первинної переробки забійних тварин.
	2
	

	4. Організація та методика післязабійної ветеринарно-санітарної експертизи органів і туш забійних тварин.
	2
	

	5. Морфологічний і хімічний склад м’яса. Післязабійні зміни в м’ясі. Методи консервування м’яса.
	2
	

	Лабораторні заняття:
	18
	

	1. Нормативні документи України щодо ветеринарно-санітарної експертизи м’яса і м’ясних продуктів. Позначка придатності та ветеринарні штампи для позначення необроблених харчових продуктів.
	2
	

	2. Ветеринарно-санітарна експертиза видової належності м’яса.
	2
	

	3. Ветеринарно-санітарна експертиза м(яса хворих, вимушено забитих, забитих в агонії та тварин, що загинули.
	2
	

	4. Ветеринарно-санітарна експертиза ступеня свіжості м(яса.
	2
	

	5. Ветеринарно-санітарна експертиза жирів тваринного походження.
	2
	

	6. Ветеринарно-санітарна експертиза солонини.
	2
	

	7. Ветеринарно-санітарна експертиза м’ясних банкових консервів.
	2
	

	8. Ветеринарно-санітарна експертиза ковбасних та м’ясокопчених виробів.
	2
	

	9. Модульна контрольна робота № 2
	2
	

	Самостійна робота:
	17
	

	1. Ветеринарно-санітарні вимоги до транспортування забійних тварин на м’ясопереробні підприємства. 
	5
	Реферат

	2. Основи технології і гігієна переробки птиці, кролів та нутрій. Особливості ветеринарно-санітарного огляду продуктів забою птиці, кролів, нутрій.
	4
	Усний захист конспекту

	3. Основи технології і ветеринарно-санітарна експертиза субпродуктів, харчового жиру, крові, кишкової, ендокринної, ферментної, шкіряно-хутрової та технічної сировини.
	4
	Усний захист конспекту

	4. Ветеринарно-санітарна експертиза продуктів забою диких промислових тварин і пернатої дичини.
	4
	Усний захист конспекту

	· Всього за 4-й семестр:
· лекцій – 20 год. (0,7 кредита);

· лабораторних занять – 34 год. (1,1 кредита)

· самостійна робота – 36 год. (1,2 кредита )

	СЕМЕСТР 5

	МОДУЛЬ 3.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ЗА ХВОРОБ, РАДІАЦІЙНИХ УРАЖЕНЬ ТА ОТРУЄНЬ ТВАРИН. ХАРЧОВІ ТОКСИКОІНФЕКЦІЇ ТА ТОКСИКОЗИ МІКРОБНОЇ ЕТІОЛОГІЇ

	Всього за змістовний модуль № 3
	30/1,0
	Модульна контрольна робота №3, тестова

	Аудиторні заняття (всього)
	14
	

	Лекції:
	6
	

	1. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за інфекційних хвороб. 
	2
	

	2. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за інвазійних хвороб. 
	2
	

	3. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за незаразних хвороб та отруєнь.
	2
	

	Лабораторні заняття:
	8
	

	1. Бактеріологічне дослідження м(яса на наявність збудників харчових токсикоінфекцій та токсикозів.
	2
	

	2. Ветеринарно-санітарне дослідження м(яса на наявність личинок трихінел.
	2
	

	3. Ветеринарно-санітарне дослідження продуктів забою на на наявність личинкових форм цестод та протозоозів (цистицерків, саркоцист, ехінококів).
	2
	

	4. Модульна контрольна робота № 3
	2
	

	Самостійна робота:
	16
	

	1. Харчові токсикоінфекції і токсикози та їх профілактика.
	4
	Усний захист конспекту

	2. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за радіаційних уражень.
	4
	Реферат

	3. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою вимушено забитих тварин.
	4
	Усний захист конспекту

	4. Методи знешкодження м’яса та м’ясних продуктів.
	4
	Усний захист конспекту

	МОДУЛЬ 4.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ХАРЧОВИХ ТВАРИННИХ ГІДРОБІОНТІВ

	Всього за змістовний модуль № 4
	15/0,5
	

	Аудиторні заняття (всього)
	6
	

	Лекції:
	2
	

	1. Класифікація промислових риб. Ветеринарно-санітарна експертиза риб за хвороб.
	2
	

	Лабораторні заняття:
	4
	

	1. Ветеринарно-санітарна експертиза свіжої та замороженої риби. 
	2
	

	2. Ветеринарно-санітарна експертиза рибних банкових консервів.
	2
	

	Самостійна робота:
	9
	

	1. Зміни у рибі під час її зберігання.
	3
	Усний захист конспекту

	2. Методи консервування риби.
	3
	Усний захист конспекту

	3. Харчова та біологічна цінність морських безхребетних тварин і прісноводних раків. 
	3
	Усний захист конспекту

	МОДУЛЬ 5.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА МЕДУ, ЯЄЦЬ ТА РОСЛИННИХ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ

	Всього за змістовний модуль № 5
	15/0,5
	Модульна контрольна робота №4, тестова

	Аудиторні заняття (всього)
	12
	

	Лекції:
	4
	

	1. Ветеринарно-санітарна експертиза апіпродуктів. 
	2
	

	2. Ветеринарно-санітарна експертиза рослинних харчових продуктів.
	2
	

	Лабораторні заняття:
	8
	

	1. Ветеринарно-санітарна експертиза харчових яєць. 
	2
	

	2. Ветеринарно-санітарна експертиза меду.
	2
	

	3. Ветеринарно-санітарна та радіологічна експертиза свіжих і консервованих овочів, фруктів та грибів.
	2
	

	4. Ветеринарно-санітарна та радіологічна експертиза коренебульбоплодів.
	2
	

	Самостійна робота:
	3
	

	1. Ветеринарно-санітарна експертиза яєчних продуктів.
	1
	Усний захист конспекту

	2. Ветеринарно-санітарні вимоги до бджолиного воску, бджолиної отрути, маточного молочка, прополісу, бджолиного обніжжя.
	1
	Усний захист конспекту

	3. Ветеринарно-санітарна експертиза рослинних харчових продуктів на ринках.
	1
	Усний захист конспекту

	Всього за змістовний модуль № 5
	15/0,5
	

	Всього за 5-й семестр:
· лекцій – 12 год. (0,3 кредита);

· лабораторних занять – 20 год. (0,6 кредита);

· самостійна робота – 40 год. (1,1 кредита).


3. ЛЕКЦІЙНИЙ КУРС
	№ п/п
	Тема та план лекції
	Кількість

годин
	Рекомендована література

	4 семестр

	МОДУЛЬ 1.
Ветеринарно-санітарна експертиза молока і молочних продуктів. Основи технології і гігієна виробництва молока і молочних продуктів (10 годин)

	1.
	ЗАГАЛЬНІ ВІДОМОСТІ ПРО МОЛОКО. ХІМІЧНИЙ СКЛАД ТА ФІЗИКО-ХІМІЧНІ ВЛАСТИВОСТІ МОЛОКА ВЕЛИКОЇ РОГАТОЇ ХУДОБИ.

1. Біологічна та харчова цінність коров’ячого молока.
2. Хімічний склад молока та фактори що на нього впливають.
3. Органолептичні, фізичні та біохімічні властивості молока.
	2
	1, 2, 3, 4, 5, 6, 8, 9, 24.



	2.
	ГІГІЄНА ОТРИМАННЯ, ПЕРВИННОЇ ОБРОБКИ ТА ТРАНСПОРТУВАННЯ МОЛОКА НА МОЛОКОПЕРЕРОБНІ ПІДПРИЄМСТВА.
1. Гігієна отримання, первинної обробки та транспортування молока. Джерела мікробного обсіменіння молока.
2. Специфічна та неспецифічна мікрофлора молока. Бактерілогічні фази молока.
3. Вимоги ДСТУ 3662-97 до молока коров’ячого незбираного.
	2
	1, 3, 4, 9, 14, 11, 12, 24

	3.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ТА ОЦІНКА МОЛОКА ЗА ХВОРОБ ТВАРИН.
1. Ветеринарно-санітарна оцінка молока одержаного від інфекційно хворих тварин. 

2. Ветеринарно-санітарна оцінка молока за отруєнь та незаразних хвороб тварин.

3. Методи знезараження молока, одержаного від хворих тварин.
	2
	1, 2, 3, 4, 5, 6, 8, 9, 24.



	4.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА, ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ ТА ГІГІЄНА ВИРОБНИЦТВА МОЛОКА ПИТНОГО ТА КИСЛОМОЛОЧНИХ НАПОЇВ.

1. Основи технології та ветеринарно-санітарна експертиза питного молока.
2. Основи технології та ветеринарно-санітарні вимоги до кисломолочних напоїв.

3. Основи технології та ветеринарно-санітарні вимоги до сметани.
4. Вади молочнокислих продуктів та їх попередження.
	2
	1, 4, 9, 10, 11, 12, 13, 24.

	5.
	Ветеринарно-санітарна експертиза, основи технології та гігієна виробництва вершкового масла ТА СИРІВ. 

1. Біологічна та харчова цінність вершкового масла.
2. Класифікація вершкового масла.

3. Основи технології виробництва вершкового масла.

4. Вади вершкового масла.
5. Біологічна та харчова цінність сирів.
6. Класифікація сирів.

7. Основи технології виробництва сирів.

8. Вади сирів.
	2
	1, 4, 9, 10, 11, 12, 24

	МОДУЛЬ 2.
ПІДГОТОВКА ТВАРИН ДО ЗАБОЮ, ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ ЇХ ПЕРЕРОБКИ, ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА І САНІТАРНЕ ОЦІНЮВАННЯ ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ТА М’ЯСНИХ ПРОДУКТІВ (10 годин)

	1.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНІ ВИМОГИ ДО ЗАБІЙНИХ ТВАРИН ТА ЇХ ТРАНСПОРТУВАННЯ.

1. Забійні тварини та загальні ветеринарно-санітарні вимоги до них.

2. Принципи формування партії забійних тварин. 

3. Способи транспортування забійних тварин на м’ясопереробне підприємство.

4. Хвороби що виникають під час транспортування забійних тварин.
	2
	1,3,4,19,20

	2.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНІ ВИМОГИ ДО М(ЯСОПЕРЕРОБНИХ ПІДПРИЄМСТВ. ПОРЯДОК ЗДАВАННЯ ТА ПРИЙОМУ ЗАБІЙНИХ ТВАРИН НА М(ЯСОПЕРЕРОБНЕ ПІДПРИЄМСТВО.

1. Значення та завдання м’ясокомбінатів.

2. Ветеринарно-санітарні вимоги до м’ясопереробних підприємств.

3. Структура м’ясокомбінату.

4. Системи приймання забійних тварин на м’ясопереробні підприємства.

5. Передзабійне утримання тварин.

	2
	1,3,4,19,20

	3.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНИЙ КОНТРОЛЬ ТА ГІГІЄНА ПЕРВИННОЇ ПЕРЕРОБКИ ЗАБІЙНИХ ТВАРИН.

1. Загальні вимоги до забою тварин.

2. Послідовність технологічних процесів під час забою сільськогосподарських тварин різних видів. 

3. Норми виходу продуктів забою сільськогосподарських тварин.

4. Особливості технологічних схем забою та переробки птиці.
	2
	1,3,4,19,20

	4.
	ОРГАНІЗАЦІЯ ТА МЕТОДИКА ПІСЛЯЗАБІЙНОЇ ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНОЇ ЕКСПЕРТИЗИ ОРГАНІВ І ТУШ ЗАБІЙНИХ ТВАРИН.

1. Значення і мета післязабійної ветеринарно-санітарної експертизи продуктів забою тварин.

2. Організація робочих місць для спеціалістів ветеринарної медицини на лінії переробки тварин.

3. Методики і техніки дослідження продуктів забою. Основні ураження, що виявляють під час ветеринарно-санітарної експертизи продуктів забою.

4. Особливості ветеринарно-санітарної експертизи продуктів забою птиці, кролів та нутрій.
	2
	1,3,4,19,20

	5.
	Морфологічний і хімічний склад м’яса. Післязабійні зміни в м’ясі. Методи консервування м’яса.

1. Морфологічний та хімічний склад м’яса різних видів забійних тварин.

2. Фактори, які впливають на якість м’яса сільськогосподарських тварин.

3. Біохімічні процеси дозрівання м’яса.
4. Зміни в м’ясі сільськогосподарських тварин під час його зберігання.

5. Біологічні принципи консервування м’яса.

	2
	1,3,4,19,20

	СЕМЕСТР 5

	МОДУЛЬ 3.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ЗА ХВОРОБ, РАДІАЦІЙНИХ УРАЖЕНЬ ТА ОТРУЄНЬ ТВАРИН. ХАРЧОВІ ТОКСИКОІНФЕКЦІЇ ТА ТОКСИКОЗИ МІКРОБНОЇ ЕТІОЛОГІЇ (6 годин)

	1.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ТА ОЦІНКА ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ТВАРИН ЗА ІНФЕКЦІЙНИХ ХВОРОБ. 

1. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за інфекційних хвороб списку “А”.

2. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за інфекційних хвороб списку “Б”.

3. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за інфекційних хвороб, що не включені до списків “А” і “Б”.
	2
	1,3,4,19,21,

	2.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ТА ОЦІНКА ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ТВАРИН ЗА ПАРАЗИТОЗІВ. 
1. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за інвазійних хвороб списку “Б”.

2. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за інвазійних хвороб що не включені до списків  “А” і “Б”.
	2
	1,3,4,19,21,42

	3.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ТА ОЦІНКА ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ТВАРИН ЗА НЕЗАРАЗНИХ ХВОРОБ ТА ОТРУЄНЬ.
1. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за незаразних хвороб.

2. Ветеринарно-санітарна експертиза та оцінка продуктів забою тварин за отруєнь. 
	2
	1,3,4,19,21,42

	МОДУЛЬ 4.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ХАРЧОВИХ ТВАРИННИХ ГІДРОБІОНТІВ (2 год.)

	1.
	КЛАСИФІКАЦІЯ ПРОМИСЛОВИХ РИБ. ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА РИБИ ЗА ХВОРОБ.
1. Класифікація промислових риб.
2. Ветеринарно-санітарна експертиза та санітарна оцінка риби за інфекційних хвороб.

3. Ветеринарно-санітарна експертиза та санітарна оцінка риби за інвазійних хвороб.
	2
	1,3,4,39

	МОДУЛЬ 5.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ЯЄЦЬ, МЕДУ ТА РОСЛИННИХ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ (4 год.)

	1.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА АПІПРОДУКТІВ.
1. Класифікація апіпродуктів.
2. Харчова та біологічна цінність меду.
3. Класифікація та хімічний склад меду.
4. Фізичні та хімічні властивості меду.
5. Інші продукти бджільництва.
	2
	

	2.
	Ветеринарно-санітарна експертиза меду та рослинних харчових продуктів.

1. Значення меду в харчуванні людини.

2. Класифікація меду. Дозрівання меду.

3. Хімічний склад та фізикохімічні властивості меду.

4. Ветеринарно-санітарна експертиза меду.

5. Ветеринарно-санітарна експертиза рослинних харчових продуктів.
	2
	40,41,42,50


4. ЛАБОРАТОРНІ ЗАНЯТТЯ

	№ п/п
	Тема та зміст  лабораторних занять
	Кількість

годин
	Методичне і технічне забезпечення

	4 Семестр

	МОДУЛЬ 1.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА МОЛОКА І МОЛОЧНИХ ПРОДУКТІВ. ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ І ГІГІЄНА ВИРОБНИЦТВА МОЛОКА І МОЛОЧНИХ ПРОДУКТІВ (16 годин)

	1.
	Привила техніки безпеки в лабораторії ветеринарно-санітарної експертизи. Основні експертні поняття. Відбір, підготовка та консервування середніх проб молока до лабораторних досліджень. Органолептична оцінка молока, визначення показників його густини, кислотності та чистоти.
1. Нормативні документи України щодо забезпечення безпечності та якості молока та молочних продуктів.

2. Правила відбору, консервування та підготовки середніх проб молока до лабораторних досліджень.

3. Органолептична оцінка молока.

4. Вади молока і причини, що їх спричиняють.

5. Визначення густини молока ареометричним методом.

6. Визначення кислотності молока титрометричним методом.

7. Визначення кислотності кип’ятильною пробою. 

8. Прискорене визначення максимальної кислотності молока.
	2
	МЗ-5,6,7,8,9
ТЗ-7-12

ТМ-1-22

	2.
	Визначення масової частки окремих компонентів молока (сухої речовини, сухого знежиреного молочного залишку, масової частка лактози, білка, жиру) 
1. Визначення масової частки жиру в молоці кислотним методом Герберта.

2. Визначення масової частки загального білка і казеїну в молоці методом формольного титрування за А.Я. Дуденковим.

3. Визначення мосової частки сухих речовин молока розрахунковим методом.

4. Визначення масової частки сухого знежиреного молочного залишку розрахунковим методом.
	2
	МЗ-5,6,7,8,9
ТЗ-7-12

ТМ-1-22

	3.
	Визначення загальної бактеріальної забрудненості молока. Визначення домішок анормального молока в збірному (дослідження молока корів на мастит та кетоз).
1. Визначення загальної бактеріальної забрудненості молока редуктазною пробою з метиленовим синім.

2. Визначення загальної бактеріальної забрудненості молока редуктазною пробою з резазурином.

3. Визначення домішок анормального молока в збірному за допомогою мастоприму.

4. Визначення кількості соматичних клітин візуальним методом в молочно-контрольній пластинці з мастидином.

5. Виявлення молока корів, хворих на мастит пробою відстоювання.

6. Виявлення в молоці кетонових тіл реакціями за Россу та К.В. Марковою.
	2
	МЗ-5,6,7,8,9

ТЗ-7-12

ТМ-1-22

	4.
	Ветеринарно-санітарний контроль натураль-ності молока.
1. Якісна реакція Йохельсона для визначення води в молоці.

2. Визначення розрахунковим методом ступеня розведення молока водою, відвійками; спосіб виявлення подвійної фальсифікації молока.

3. Визначення в молоці соди з використанням бромтимолового синього, розолової кислоти та фенолроту.

4. Визначення в молоці аміаку з реактивом Неслера.

5. Визначення в молоці перекису водню з використанням калію йодинолу.

6. Визначення в молоці хромпіку та формаліну.

7. Визначення в молоці крохмалю та борошна із спиртовим розчином йоду.

8. Складання експертного висновку.
	2
	МЗ-5,6,7,8,9

ТЗ-7-12

ТМ-1-22

	5.
	Ветеринарно-санітарна експертиза кисломолочних напоїв.
1. Відбір проб для дослідження та схема ветеринарно-санітарної експертизи.

2. Органолептичні дослідження.

3. Визначення вмісту жиру в кисломолочних напоях.

4. Визначення титрованої кислотності кисломолочних напоїв.

5. Складання експертного висновку.
	2
	МЗ-5,6,7,8,9

ТЗ-7-12

ТМ-1-22

	6.
	Ветеринарно санітарна експертиза кисломолочного сиру та сметани.
1. Відбір проб кисломолочного сиру та сметани для аналізу.

2. Схема ветеринарно-санітарної експертизи.

3. Органолептичні дослідження.

4. Визначення фізико-хімічних показників кисломолочного сиру (вміст вологи, масова частка жиру, кислотність).

5. Визначення фізико-хімічних показників сметани (вміст вологи, масова частка жиру, кислотність).

6. Методи виявлення фальсифікації сметани (виявлення домішок сиру кисломолочного, простокваші, кефіру, крохмалю, борошна,).
	2
	МЗ-5,6,7,8,9

ТЗ-7-12

ТМ-1-22

	7.
	Ветеринарно санітарна експертиза масла вершкового та твердих сирів.
1. Відбір проб вершкового масла та твердих сирів для аналізу.

2. Схема ветеринарно-санітарної експертизи.

3. Органолептичні дослідження. Вади сирів та вершкового масла. Способи їх попередження.

4. Визначення масової частки вологи, жиру та хлориду натрію, а також кислотності вершкового масла.

5. Методи виявлення фальсифікації вершкового масла, (виявлення домішок рослинних масел за рекцією Бельє, маргарину, борошна, крохмалю, сиру кисломолочного).

6. Визначення масової частки вологи, жиру; хлориду натрію, кислотності, ступеня зрілості твердих сирів за М.І. Шиловичем.

7. Складання експертного висновку.


	2
	МЗ-5,6,7,8,9

ТЗ-7-12

ТМ-1-22

	МОДУЛЬ 2.
ПІДГОТОВКА ТВАРИН ДО ЗАБОЮ, ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ ЇХ ПЕРЕРОБКИ, ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА І САНІТАРНЕ ОЦІНЮВАННЯ М’ЯСА ТА М’ЯСОПРОДУКТІВ (22 год)

	1.
	Нормативні документи україни щодо ветеринарно-санітарної експертизи м’яса і м’ясних продуктів. Позначка придатності та ветеринарні штампи для позначення необроблених харчових продуктів. 
1. Основні експертні поняття.

2.Принципи ветеринарно-санітарної експертизи в Україні. 
3. Вимоги Законів та підзаконних нормативно-правових актів України до безпечності та якості м’яса і м’ясних продуктів.
	2
	ДЗ-18,19,20,32,

33. ТЗ-2,5,6,7,8,9,10,
12,15.16.

ДЗ-32,33.
ГОСТ 212337-75-78.

ТЗ-3,5,6,7,9,

12,15.
ТМ-33-35,39,41,42

МЗ-1,2,3.

	2.
	Ветеринарно-санітарна експертиза видової належності м(яса 
1. Визначення видової належності м’яса забійних тварин за особливостями будови туші.

2. Визначення видової належності за морфологічними особливостями м’яса забійних тварин.

3. Визначення видової належності за анатомічними особливостями кісток скелета та внутрішніх органів.

4. Визначення видової належності лабораторними методами: реакція на глікоген, реакція преципітації, визначення температури топлення та коефіцієнта рефракції жиру.
	2
	20,21, 32,33.

2,3,5,17,32,33,52

ТМ-23-27.

МЗ-1,2,3.

	3.
	Ветеринарно-санітарна експертиза м(яса хворих, вимушено забитих, забитих в агонії та тварин що загинули
1. Відбір зразків для дослідження.
2. Схема ветеринарно-санітарної експертизи.

3. Органолептичні методи (стан місця зарізу, визначення ступеня знекровлення туші, наявність гіпостазів і змін у лімфатичних вузлах).

4. Біохімічні дослідження (визначення рН, реакція на пероксидазу (бензидинова проба), формольна реакція).

5. Ветеринарно-санітарна оцінка м’яса та складання експертного висновку.
	4
	ДЗ-18,19,20,32,

33. ТЗ-2,5,6,7,8,9,10,
12,15.16.

ДЗ-32,33.
ГОСТ 212337-75-78.

ТЗ-3,5,6,7,9,

12,15.
ТМ-33-35,39,41,42

МЗ-1,2,3.

	4.
	Ветеринарно-санітарна експертиза ступеня свіжості м(яса.
1. Відбір зразків для дослідження.

2. Складання акту відбору зразків продукції.

3. Схема ветеринарно-санітарної експертизи.

4. Органолептичні дослідження свіжості м’яса (запах, стан жиру, сухожилків, кісткового мозку, визначення прозорості та аромату бульйону).

5. Лабораторні методи дослідження свіжості м’яса (визначення рН, визначення аміаку та солей амонію, формольна реакція, кількісне визначення летких жирних кислот; реакція на пероксидазу, реакція з міді сульфатом у бульйоні; визначення аміаку з реактивом Ебера; бактеріоскопічні дослідження м’яса, кольорова окислювальна реакція).
6. Складання експертного висновку.
	2
	ДЗ-18,19,20,32,

33.
ТЗ-2,5,6,7,8,9,10,

12,15.16.

ДЗ-32,33.
ГОСТ 7269-79, ГОСТ 20235.0-74, 

ГОСТ 77020-74,

ГОСТ 23392-78.
ТЗ-3,5,6,7,9,

12,15.
ТМ-36,37,38,39-42.
МЗ-1,2,3.



	5.
	Ветеринарно-санітарна експертиза жирів тваринного походження.
1. Відбір проб для дослідження.

2. Органолептичне дослідження жирів.

3. Лабораторні методи дослідження жирів (визначення масової частки вологи, реакція з нейтральним червоним, реакція з резорцином у бензолі).
	2
	ДЗ-1,4,32,33.

ТЗ-50,51.

МЗ-1,2,3.



	6.
	Ветеринарно-санітарна експертиза солонини. 
1. Відбір зразків для дослідження.
2. Схема ветеринарно-санітарної експертизи солонини.

3. Методи ветеринарно-санітарної експертизи розсолу (органолептичне дослідження, визначення пероксидази розсолу, рН розсолу солонини).

4. Методи ветеринарно-санітарної експертизи солонини (органолептичні, рН солонини, реакція на пероксидазу, реакція з міді сульфатом у бульйоні; визначення вмісту сірководню, аміака з реактивом Ебера, сірководню; бактеріологічні дослідження).

5. Складання експертного висновку. 

	2
	ДЗ-32,33.

ТЗ-3,5,6,7,9,10,

12,15.

ТЗ-39,41.

МЗ-1,2,3.

	7.
	Ветеринарно-санітарна експертиза м’ясних банкових консервів. 
1. Відбір зразків банкових консервів для досліджень.

2. Схема ветеринарно-санітарної експертизи банкових консервів.
3. Дослідження тари (зовнішній огляд, визначення герметичності).

4. Органолептичні дослідження вмісту банкових консервів (визначення смаку, консистенції, якості бульйону, наявності сторонніх домішок).

5. Лабораторні дослідження (бактеріоскопія мазків-відбитків, визначення загальної кислотності, концентрації хлориду натрію та нітриту натрію, аміаку з реактивом Ебера).
	2
	ДЗ-32,33.

ГОСТ 8756.0-70.

ТЗ-47.

МЗ-1,2,3,10.



	8.
	Ветеринарно-санітарна експертиза ковбасних та м’ясокопчених виробів.
1. Відбір зразків для дослідження.
2. Схема ветеринарно-санітарної експертизи ковбасних та м’ясокопчених виробів.

3. Органолептичні дослідження. Вади ковбасних виробів.

4. Лабораторні дослідження (визначення масової частки вологи, вмісту нітрату натрію, натрію хлориду, аміака з реактивом Ебера, сірководню, якісна реакція на вміст крохмалю, бактеріологічні дослідження.)

5. Складання експертного висновку.
	4
	ДЗ-32,33.

ТЗ-46.

МЗ-1,2,3,9.



	9.
	Модульна контрольна робота № 1.
	2
	

	5 СЕМЕСТР

	МОДУЛЬ 3.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ЗА ХВОРОБ ТА ОТРУЄНЬ ТВАРИН. ХАРЧОВІ ТОКСИКОІНФЕКЦІЇ ТА ТОКСИКОЗИ МІКРОБНОЇ ЕТІОЛОГІЇ (6 год)

	1.
	Бактеріологічне дослідження м(яса. Заняття в умовах міжкафедральної лабораторії генетично-молекулярних методів дослідження хдзва.
	2
	ДЗ-32,33.

МЗ-1,2,3,15.

	2.
	Дослідження м(яса на трихінельоз.
1. Відбір зразків для дослідження на трихінельоз.

2. Порядок та методи дослідження м’яса на трихінельоз.

3. Техніка трихінелоскопії м’яса.

4. Диференційна діагностика трихінельозу.

5. Метод перетравлення м’язової тканини в штучному шлунковому соці.

6. Санітарна оцінка продуктів забою за трихінельозу.
	2
	ДЗ-19,32,33.

ТЗ-3,4,5,6,7,9,

12,15.

ТМ-36,44.

МЗ-1,2,3,15

	3.
	Дослідження м(яса на цистицеркоз і саркоцистоз та інші паразитарні захворювання.
1. Відбір зразків для дослідження.

2. Порядок та методи дослідження м’яса на цистицеркоз.

3. Визначення життєздатності цистицерків (з використанням жовчі).

4. Порядок знешкодження м’яса, ураженого цистицерками.

5. Ехінококоз, фасціольоз, дикроцеліоз, метастронгільоз свиней, диктіокаульоз жуйних. Післязабійна диференційна діагностика, ветеринарно-санітарна оцінка продуктів забою.
	2
	ДЗ-19,32,33.

ТЗ-3,4,5,6,7,9,

12,15.

ТМ-36,44.

МЗ-1,2,3,15

	МОДУЛЬ 4.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ХАРЧОВИХ ТВАРИННИХ ГІДРОБІОНТІВ (4 год)

	1.

	Ветеринарно-санітарна експертиза свіжої та замороженої риби. Ветеринарно-санітарна експертиза соленої, копченої та сушеної риби.
1. Відбір зразків для дослідження.

2. Схема ветеринарно-санітарної експертизи.

3. Органолептичні показники свіжості риби.

4. Розтин риби.

5. Лабораторні методи дослідження (бактеріоскопія мазків відбитків, визначення числа Неслера, визначення рН, якісна реакція на сірководень, проба варки, реакція на пероксидазу, реакція з сульфатом міді у бульйоні, редуктазна проба).

6. Паразитологічне дослідження риби.

7. Складання експертного висновку.
	2


	ДЗ-32,33,39.

МЗ-1,2,3,11,14.
ТЗ-41,64-65

	2.
	Ветеринарно-санітарна експертиза рибних банкових консервів.
1. Відбір зразків для дослідження.

2. Схема ветеринарно-санітарної експертизи банкових консервів.

3. Органолептичні дослідження вмісту рибних банкових консервів.

4. Лабораторні методи дослідження (бактеріоскопія мазків відбитків, визначення рН, вмісту аміаку, масової частки хлориду натрію, загальної кислотності).

5. Складання експертного висновку.
	2
	ДЗ-32,33,39.

ГОСТ 9957-73.

ТЗ-41,64-65.

МЗ-1,2,3,11,14.

	МОДУЛЬ 5.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ЯЄЦЬ, МЕДУ ТА РОСЛИННИХ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ (6 год)

	1.
	Ветеринарно-санітарна експертиза харчових яєць.
1. Відбір зразків яєць для дослідження.

2. Схема ветеринарно-санітарної експертизи яєць.

3. Органолептичне дослідження яєць.

4. Визначення ступеня свіжості яєць за висотою повітряної камери (овоскопія) та станом білка, та жовтка.

5. Визначення свіжості яєць з 10 % розчином хлориду натрію.

6. Складання експертного висновку.
	2
	ДЗ-32,33,36,37, 38.

ТЗ-54.

МЗ-1,2,3,13.

	2.
	Ветеринарно-санітарна експертиза меду.
1. Відбір зразків меду для дослідження.

2. Схема ветеринарно-санітарної експертизи меду.

3. Визначення органолептичних показників натуральності меду (запаху, смаку, кольору, консистенції, наявності механічних домішок, визначення ознак бродіння).

4. Визначення вмісту води рефрактометричним і ареометричним методами та сухого залишку.

5. Визначення загальної кислотності меду.

6. Методи визначення фальсифікованого і падевого меду (визначення падевого меду за В.Г. Колоболотським, вапнованою реакцією та з реакцією з оцтовим свинцем; визначення діастази і діастазного числа меду; інвертованого цукру кількісним і якісним методами; штучно інвертованого цукру (реакція на оксиметилфурфурол); домішок борошна і крохмалю; цукрового сиропу; виявлення цукрового меду; прогрівання меду, визначення фальсифікації меду желатином).
	4
	ДЗ-32,33,40.

ДСТУ 497:2005.

ТЗ-1,2,3,5,6,7,9, 10,12,15.

МЗ-1,2,3,12.

ДЗ-32,33,41,42.

ТЗ-1,2,3,5,6,7,9, 10,12,15.

МЗ-1,2,3,12.

	3.
	Ветеринарно-санітарна та радіологічна експертиза коренебульбоплодів, свіжих і консервованих овочів, фруктів та грибів.
1. Порядок та норми відбору проб для лабораторних досліджень рослинної продукції 

2. Порядок проведення ветеринарно-санітарного контролю та оцінка рослинної продукції.

3. Хвороби рослин, за яких вони не допускаються до реалізації 

4. Ветеринарно-санітарна експертиза квашеної капусти, солених огірків і помідорів. Оргранолептичні та лабораторні методи дослідження (визначення кислотності розсолу, визначення масової частки натрію хлориду в розсолі).

5. Ветеринарно-санітарна експертиза грибів.

6. Складання експертного висновку.
	4
	ДЗ-31,32,33.
ТЗ-66-98.
МЗ-1,2,3,15.

ДЗ-31,32,33.
ГОСТ 27559-87,

ГОСТ 263127-88,

ГОСТ 26312.3-84,

ГОСТ 13586.5-93,

ГОСТ 13586.2-81, 

ГОСТ 13586.4-92, 

ГОСТ 13686.6-93.
МЗ-1,2,3,11,15.


5. САМОСТІЙНА РОБОТА

Самостійна робота – це самостійне опанування студентом окремих знань, умінь, практичних навичок з дисципліни в межах навчальної програми. Самостійна робота реалізується в послідовності: завдання, методика виконання, рекомендована література, консультації, звітність. Студент, для виконання самостійної роботи має отримати на кафедрі програму її виконання. Самостійна робота – це логічне продовження вивчення питань, які зазначені попередньо в тематиці лекцій та лабораторно-практичних заняттях.

	№ з/п
	Теми для самостійного вивчення
	Кількість

годин
	Форма звітності та контролю

	4 СЕМЕСТР

	МОДУЛЬ 1.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА МОЛОКА І МОЛОЧНИХ ПРОДУКТІВ. ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ І ГІГІЄНА ВИРОБНИЦТВА МОЛОКА І МОЛОЧНИХ ПРОДУКТІВ 

	1.
	ЗАГАЛЬНА ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТОЛОГІЯ.
1. Поняття про ветеринарно-санітарну експертизу.

2. Значення і завдання курсу “Ветеринарно-санітарна експертиза з основами технології і стандартизації продуктів тваринництва”.

3. Харківська школа ветеринарно-санітарних експертів.

4. Місце ветеринарно-санітарної експертизи серед інших ветеринарних дисциплін.

5. Об’єкти ветеринарно-санітарної експертизи.
6. Методи вивчення ветеринарно-санітарної експертизи.

7. Структура дисципліни “Ветеринарно-санітарна експертиза з основами технології і стандартизації продуктів тваринництва”.

8. Галузі застосування ветеринарно-санітарної експертизи.

9. Структура ветеринарно-санітарної експертизи в Україні.
	4
	Усний захист конспекту

	2.
	ПРОЦЕС МОЛОКОУТВОРЕННЯ ТА ФАКТОРИ ЩО НА НЬОГО ВПЛИВАЮТЬ.
1. Склад молока. Біосинтез його компонентів. 
2. Закономірності секреції молока.

3. Вплив гормонів на процес молоко утворення.

4. Механізм регуляції молоко утворення. 


	3
	Реферат

	3.
	ХІМІЧНИЙ СКЛАД ТА ФІЗИКО-ХІМІЧНІ ВЛАСТИВОСТІ МОЛОКА РІЗНИХ ВИДІВ СІЛЬСЬКОГОСПОДАРСЬКИХ ТА ДИКИХ ТВАРИН.
1. Хімічний склад та фізико-хімічні властивості молока овець.

2. Хімічний склад та фізико-хімічні властивості молока кіз.

3. Хімічний склад та фізико-хімічні властивості молока буйволиць.

4. Хімічний склад та фізико-хімічні властивості молока кобили.
	4
	Усний захист конспекту

	4.
	ТЕХНОЛОГІЯ ВИРОБНИЦТВА СМЕТАНИ. ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНІ ВИМОГИ ДО СИРОВИНИ.
1. Ветеринарно-санітарні вимоги до сировини для виробництва сметани.

2. Асортимент сметани.

3. Основи технології виробництва сметани.

4. Ветеринарно-санітарна експертиза сметани.

5. Вади сметани.
	4
	Усний захист конспекту

	5.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА, ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ ТА ГІГІЄНА ВИРОБНИЦТВА МОРОЗИВА ТА МОЛОЧНИХ КОНСЕРВІВ.
1. Харчова цінність морозива. 
2. Сировина для виробництва морозива. Ветеринарно-санітарні вимоги.
3. Основи технології виробництва морозива.

4. Вади морозива.
5. Значення молочних консервів у харчуванні людини.

6. Асортимент молочних консервів та їх харчова цінність.
	4
	Усний захист конспекту

	Всього за змістовний модуль № 1
	19

	МОДУЛЬ 2.
ПІДГОТОВКА ТВАРИН ДО ЗАБОЮ, ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ ЇХ ПЕРЕРОБКИ, ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА І САНІТАРНЕ ОЦІНЮВАННЯ ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ТА М’ЯСНИХ ПРОДУКТІВ

	1.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНІ ВИМОГИ ДО ТРАНСПОРТУВАННЯ ЗАБІЙНИХ ТВАРИН НА М’ЯСОПЕРЕРОБНІ ПІДПРИЄМСТВА. 
1. Мета та завдання транспортування забійних тварин.
2. Ветеринарна супровідна документація на партію забійних тварин.

3. Перевезення забійних тварин автомобільним транспортом.
4. Перевезення тварин залізницею.
5. Перевезення тварин водним шляхом.
6. Перевезення тварин повітряним транспортом.
7. Транспортування тварин гоном.
8. Заходи при виявленні хворих тварин під час транспортування.
9. Вплив умов транспортування на якість м’яса і шкіри.
	5
	Усний захист конспекту

	2.
	ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ І ГІГІЄНА ПЕРЕРОБКИ ПТИЦІ, КРОЛІВ ТА НУТРІЙ. ОСОБЛИВОСТІ ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНОГО ОГЛЯДУ ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ПТИЦІ, КРОЛІВ, НУТРІЙ.
1. Основи технології і гігієна переробки птиці.

2. Основи технології і гігієна переробки кролів.

3. Основи технології і гігієна переробки нутрій.

4. Особливості ветеринарно-санітарного огляду продуктів забою птиці.

5. Особливості ветеринарно-санітарного огляду продуктів забою кролів.

6. Особливості ветеринарно-санітарного огляду продуктів забою нутрій.
	3
	Усний захист конспекту

	3.
	ОСНОВИ ТЕХНОЛОГІЇ І ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА СУБПРОДУКТІВ, ХАРЧОВОГО ЖИРУ, КРОВІ, КИШКОВОЇ, ЕНДОКРИННОЇ, ФЕРМЕНТНОЇ, ШКІРЯНО-ХУТРОВОЇ ТА ТЕХНІЧНОЇ СИРОВИНИ.
1. Класифікація, основи технології, і ветеринарно-санітарна експертиза субпродуктів.
2. Морфологічний і хімічний склад, основи технології і ветеринарно-санітарна експертиза харчового жиру.

3. Хімічний склад, харчова цінність, основи технології і ветеринарно-санітарна експертиза крові.

4. Номенклатура комплектів кишок, технологія обробки і вади кишкової сировини.
5. Характеристика, ветеринарно-санітарні вимоги до відбору і первинної переробки ендокринної і ферментної сировини. Консервування ендокринної і ферментної сировини.
6. Морфологічний та хімічний склад шкури. Класифікація і номенклатура шкур. Технологія обробки шкіряної сировини.
	5
	Реферат

	4.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ДИКИХ ПРОМИСЛОВИХ ТВАРИН І ПЕРНАТОЇ ДИЧИНИ.
1. Мисливство та вимоги до полювання.

2. Морфологічний та хімічний склад м’яса диких тварин та пернатої дичини.

3. Ветеринарно-санітарна експертиза м’яса диких промислових тварин та пернатої дичини.
4. Ветеринарно-санітарна оцінка продуктів забою диких тварин за хвороб.
	4
	Усний захист конспекту

	Всього за змістовний модуль № 2
, год
	17

	МОДУЛЬ 3.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ЗА ХВОРОБ, РАДІАЦІЙНИХ УРАЖЕНЬ ТА ОТРУЄНЬ ТВАРИН. ХАРЧОВІ ТОКСИКОІНФЕКЦІЇ ТА ТОКСИКОЗИ МІКРОБНОЇ ЕТІОЛОГІЇ

	1.
	ХАРЧОВІ ТОКСИКОІНФЕКЦІЇ І ТОКСИКОЗИ ТА ЇХ ПРОФІЛАКТИКА.
1. Загальна характеристика харчових токсикоінфекцій та токсикозів.

2. Види харчових токсикоінфекцій. Санітарна оцінка продуктів. Ветеринарно-санітарні заходи за токсикоінфекцій.

3. Види харчових токсикозів. Санітарна оцінка продуктів. Ветеринарно-санітарні заходи за токсикозів.
	4
	Усний захист конспекту

	2.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ТА ОЦІНКА ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ТВАРИН ЗА РАДІАЦІЙНИХ УРАЖЕНЬ.
1. Джерела опромінення та шляхи надходження радіоактивних речовин в організм людини та тварин.
2. Методи визначення радіоактивного забруднення поверхні тіла та м’язів тварини.
3. Особливості прийому та первинної переробки тварин з радіоактивним забрудненням на м’ясокомбінаті.

4. Передзабійна діагностика променевої хвороби.

5. Особливості ветеринарно-санітарної експертизи та санітарна оцінка при променевій хворобі.

6. Дезактивація продуктів тваринництва.

7. Відбір продукції тваринництва для радіометричних і дозиметричних досліджень.


	4
	Реферат

	3.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ТА ОЦІНКА ПРОДУКТІВ ЗАБОЮ ВИМУШЕНО ЗАБИТИХ ТВАРИН.
1. Поняття вимушений забій. В яких випадках його здійснюють?
2. Випадки які не належать до вимушеного забою.

3. Хвороби та інші стани організму тварин за яких забій тварин на м’ясо не допускається.

4. Ветеринарно-санітарна експертиза та санітарна оцінка продуктів забою вимушено забитих тварин.
	4
	Усний захист конспекту

	4.
	МЕТОДИ ЗНЕШКОДЖЕННЯ М’ЯСА ТА М’ЯСНИХ ПРОДУКТІВ.
1. Поняття та ветеринарно-санітарні підходи до умовно придатного м’яса.
2. Знешкодження м’яса високими температурами.

3. Знешкодження м’яса холодом.

4. Знешкодження м’яса солінням.
	4
	Усний захист конспекту

	Всього за змістовний модуль № 3, год
	16

	МОДУЛЬ 4.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ХАРЧОВИХ ТВАРИННИХ ГІДРОБІОНТІВ

	1.
	ЗАГОТІВЛЯ ПРІСНОВОДНОЇ РИБИ.
1. Заготівля прісноводної риби. Загальні та окремі її дефекти.
2. Фізико-хімічні процеси, що відбуваються в рибі одразу після її вилову та зберігання.
	3
	Усний захист конспекту

	2.
	МЕТОДИ КОНСЕРВУВАННЯ РИБИ.
1. Загальні ветеринарно-санітарні принципи щодо консервування (обробки) риби.

2. Охолодження риби.

3. Заморожування риби.

4. Соління риби (просте, пряне, маринування).

5. Консервування коптінням.

6. Консервування сушінням.

7. Ветеринарно-санітарна експертиза консервованої риби.  
	3
	Усний захист конспекту

	3.
	ХАРЧОВА ТА БІОЛОГІЧНА ЦІННІСТЬ МОРСЬКИХ БЕЗХРЕБЕТНИХ ТВАРИН І ПРІСНОВОДНИХ РАКІВ. 
1. Харчова та біологічна цінність морських безхребетних тварин і прісноводних раків.
2. Класифікаці та коротка характеристика промислових безхребетних тварин, котрих використовують для харчових цілей.

3. Ветеринарно-санітарна експертиза річкових раків.
	3
	Усний захист конспекту
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	МОДУЛЬ 5.
ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ЯЄЦЬ, МЕДУ ТА РОСЛИННИХ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ

	1.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА ЯЄЧНИХ ПРОДУКТІВ.
1. Способи обробки яєчних продуктів.

2. Види яєчних морожених продуктів.

3. Асортимент та характеристика сухих яєчних продуктів.
	1
	Усний захист конспекту

	2.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНІ ВИМОГИ ДО БДЖОЛИНОГО ВОСКУ, БДЖОЛИНОЇ ОТРУТИ, МАТОЧНОГО МОЛОЧКА, ПРОПОЛІСУ, БДЖОЛИНОГО ОБНІЖЖЯ.
1. Ветеринарно-санітарні вимоги до бджолиного воску.

2. Ветеринарно-санітарні вимоги до бджолиної отрути.

3. Ветеринарно-санітарні вимоги до маточного молочка.

4. Ветеринарно-санітарні вимоги до прополісу. 

5. Ветеринарно-санітарні вимоги до бджолиного обніжжя.
	1
	Усний захист конспекту

	3.
	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА РОСЛИННИХ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ НА РИНКАХ.
1. Рослинні харчові продукти та їх роль у харчуванні людини.
2. Вимоги до реалізації продукції рослинного походження на продовольчих ринках.
3. Порядок та норми відбори проб для лабораторних досліджень рослинної продукції.

4. Порядок проведення ветеринарно-санітарного контролю та оцінки рослинної продукції на продовольчому ринку.

5. Експертиза коренебульбоплодів, овочів, фруктів, ягід.

6. Хвороби рослин за яких вони не допускаються до реалізації.

7. Експертиза борошна, крупи, крохмалю, зернових і бобових продуктів.

8. Ветсанекспертиза рослинних олій, насіння соняшника і гарбуза.
	1
	Усний захист конспекту
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6. СИСТЕМА ОЦІНЮВАННЯ ЗНАНЬ СТУДЕНТІВ
Система оцінювання знань студентів з дисципліни включає поточний, модульний та семестровий контроль знань, оцінювання результатів практик і державну атестацію.

Поточний контроль здійснюється протягом семестру під час проведення лекційних, та лабораторних занять і оцінюється сумою набраних балів.

Модульний контроль проводиться з урахуванням даних поточного контролю за відповідний модуль і має на меті оцінку результатів знань студента після вивчення матеріалу з логічно завершеної частини дисципліни – змістового модуля.

Семестровий контроль проводиться у формі заліку визначеного навчальним планом у терміни, передбачені графіком навчального процесу.

Навчальна дисципліна ділиться на логічно-пов’язані змістові модулі. Змістовий модуль завершується модульною контрольною роботою.

Підсумкова кількість балів за змістовий модуль виставляється за вибором викладача, як сума балів за всіма формами контролю плюс оцінка підсумкової модульної контрольної (тестів).
Оцінка знань студента здійснюється за 100 бальною шкалою:
Шкала оцінювання
	100-бальна шкала
	Оцінка за національною шкалою та шкалою академії
	Визначення
	Оцінка за шкалою ECTS

	90 – 100
	відмінно
	Відмінно – відмінна відповідь, виконання роботи лише з незначною кількістю помилок
	A

	85 – 89
	добре
	Дуже добре – вище середнього рівня з кількома помилками 
	B

	75 – 84
	
	Добре – в загальному правильна відповідь, робота з певною кількістю грубих помилок
	C

	65 – 74
	задовільно
	Задовільно – непогано, але зі великою кількістю недоліків
	D

	60 – 64
	
	Достатньо – відповідь, робота задовольняє мінімальні критерії
	E

	1 – 59
	незадовільно
	Незадовільно
	


7. Перелік методичного забезпечення для проведення лабораторних занять (МЗ)
	Шифр
	Назва методичної розробки

	МЗ-1
	Робочий зошит з ветеринарно-санітарної експертизи для лабораторних занять та самостійної роботи / Яценко І.В., Бондаревський М.М., Кам’янський В.В. – Харків, Ч.1. 2013. – 98 с.

	МЗ-2
	Робочий зошит з ветеринарно-санітарної експертизи для лабораторних занять та самостійної роботи / Яценко І.В., Бондаревський М.М., Кам’янський В.В. – Харків, Ч.2. 2013. – 60 с. 

	МЗ-2
	Яценко І.В. Експрес-довідник з ветеринарно-санітарної експертизи у запитаннях та відповідях / Яценко І.В., Труш А.М., Дегтярьов М.О. та ін. – Харків, 2009. – 248 с. 

	МЗ-3
	Яценко І.В. Тлумачний словник термінів ветеринарно-санітарної експертизи та судової ветеринарної медицини: Навчальний посібник. – Харків: Еспада, 2010. – 352 с.

	МЗ-4
	Югай Н.О. Выявления анормального молока в сборном: Методические указания. – Харьков, 2006. – 10 с.

	МЗ-5
	Труш А.М., Югай Н.О. Рекомендации и бактериологические исследования, ветеринарно-санитарный контроль молока и молочних продуктов. – Харьков, 2006. – 25 с.

	МЗ-6
	Югай Н.О. Ветеринарно-санитарная экспертиза творога / Югай Н.О., Жилина В.Н. – Харків, 2009. – 13 с. 

	МЗ-7
	Югай Н.О. Ветеринарно-санитарная экспертиза сливочного масла / Югай Н.О., Жилина В.Н. – Харків, 2009. – 30 с. 

	МЗ-8
	Методичні вказівки з ветеринарно-санітарної експертизи сирів / Яценко І.В., Жиліна В.М., Труш А.М., Югай Н.О., Дегтярьов М.О., Цивірко І.Л., Бусол Л.В. – Харків, 2009. – 30 с. 

	МЗ-9
	Колбасные изделия, оценка их качества: Методические указания / Югай Н.О., Труш А.М., Дегтярьов М.О. – Харків, 2005. – 32 с. 

	МЗ-10
	Югай Н.О. Методические указания «Ветеринарно-санитарные исследования баночних консервов». – Харьков, 2006. – 10 с.

	МЗ-11
	Югай Н.О. Методичні рекомендації з ветсанекспертизи риби. – Харьков, 2006. – 15 с.

	МЗ-12
	Труш А.М., Югай Н.О. Методичні вказівки з ветеринарно-санітарної експертизи меду та продуктів бджільництва. – Харьков, 2006. – 15 с.

	МЗ-13
	Ветеринарно-санітарна експертиза яєць та яєчних продуктів: Навчально-методичний посібник. – Харьков, 2011. – 35 с.

	МЗ-14
	Збірник науково-методичних рекомендацій з ветеринарно-санітарної експертизи  / За ред. О.М. Якубчак. – К. : «Біопром», 2008. – 256 с.

	МЗ-15
	Яценко І.В. Ветеринарно-санітарна експертиза рослинних харчових продуктів / Яценко І.В., Цивірко І.Л., Труш А.М. та ін. – Харків, 2011. – 256 с. 


8. СПИСОК ТАБЛИЧНОГО МАТЕРІАЛУ ДЛЯ ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ ПРОВЕДЕННЯ ЛАБОРАТОРНИХ РОБІТ (ТМ)

Ветеринарно-санітарна експертиза молока і молочних продуктів
1. Відбір проб молока і молочних продуктів.

2. Вимоги до якості молока, що заготовлюється.

3. Показники молока коров’ячого.

4. Аналізатори якості молока.

5. Аналізатори якості молока ( 3 плаката )

6. Зміна показників молока при його денатурації за А.А. Розановим.

7. Техніка визначення густини молока

8. Визначення вмісту жиру в молоці методом Гербера.

9. Вади смаку молока.

10. Вади кольору молока.

11. Вади запаху молока.

12. Вади консистенції молока.

13. Визначення чистоти молока. ГОСТ 8218-89 (Сире і термічно оброблене молоко).
14. Визначення кислотності молока.

15. Хімічний склад та харчова цінність молока.

16. Показники ДСТУ 3662-97.

17. Склад і властивості молока при туберкульозі.

18. Склад і властивості молока при лейкозі.

19. Класифікація сирів.

20. Основи технології і класифікації вершкового масла.

21. Класифікація морозива.

22. Вади морозива.

Ветеринарно-санітарна експертиза м'яса
23. Характеристика забійних тварин.

24. Хвороби тварин при порушенні їх транспортування.
25. Структура підрозділів мясокомбінатів (забійних пунктів).
26. Строки передзабійної витримки тварин.

27. Позначка придатності.

28. Видові особливості атланта тварин.
29. Видові особливості серця тварин.

30. Видові особливості печінки тварин.

31. Видові особливості печінки тварин.

32. Видові особливості шлунків тварин.

33. Морфологічний і хімічний склад м’яса свійських тварин.

34. Морфологічний і хімічний склад м’яса диких промислових тварин.

35. Морфологічний і хімічний склад м’яса птиці.

36. Методи визначення видової належності м'яса.
37. Показники м'яса кролів різного ступеня свіжості.

38. Органолептичні показники м'яса залежно від ступеня свіжості.

39. Реакція м'яса з міді сульфатом в бульйоні.

40. Якісна реакція м'яса на глікоген.

41. Реакція м'яса на пероксидазу ( бензидинова проба).

42. Реакція фільтрату м'яса з формалином.

43. Мікроструктурний аналіз м'яса.

44. Дослідження м'яса на трихінельоз.

45. Методика ветеринарно-санітарного огляду органів і туш.

Ветеринарно-санітарна експертиза м'ясопродуктів
46. Технічне виробництво ковбас.

47. Технічне виробництво м'ясних банкових консервів.

Ветеринарно-санітарна експертиза субпродуктів і
 жирів тваринного походження

48. Категорії субпродуктів.

49. Класифікація субпродуктів.

50. Класифікація харчових жирів тваринного походження.

51. Технологія виробництва поплених жирів.

52. Вади кишкової сировини.

53. Класифікація ендокринної та ферментної сировини.

54. Первинна обробка шкур.

Ветеринарно-санітарна експертиза яєць

55. Санітарна оцінка яєць при інфекційних хворобах птиці.
56. Вади яєць (2 плаката).

Ветеринарно-санітарна експертиза за хвороб тварин
57. Ветеринарно-санітарна оцінка харчових продуктів при виявленні збудників токсикоінфекцій і токсикозів.

58. Ветеринарно-санітарна оцінка продуктів забою за сибірки.

59. Ветеринарно-санітарна оцінка продуктів забою за туберкульозу.

60. Ветеринарно-санітарна оцінка продуктів забою за лейкозу.

61. Ветеринарно-санітарна оцінка продуктів забою за ящуру.

62. Ветеринарно-санітарна оцінка продуктів забою за трихінельозу.

63. Ветеринарно-санітарна оцінка продуктів забою за ехінококозу.

Ветеринарно-санітарна експертиза гідробіонтів
64. Види промислових риб.

65. Харчова та біологічна цінність риби.

Ветеринарно-санітарна експертиза рослинних харчових продуктів
66. Хвороби огірків.
67. Хвороби гарбузових овочів.
68. Горіхоплідні.
69. Їстівні гриби.
70. Їстівні гриби.
71. Їстівні гриби.

72. Субтропічні плоди.
73. Насіннячкові плоди.
74. Коренеплідні овочі.

75. Ягоди.

76. Зелені овочі; Десертні овочі.

77. Гарбузові овочі.

78. Пошкодження буряка і картоплі шкідниками.

79. Ниткоподібність паростків картоплі.

80. Хвороби і пошкодження плодів та ягід.

81. Сушені фрукти і овочі.

82. Хвороби капустяних овочів.

83. Бульбоплідні овочі.

84. Цибулинні овочі.

85. Хвороби моркви.

86. Ураження цибулі шкідниками.

87. Хвороби цибулинних овочів.

88. Шкідники капусти.

89. Томатні овочі.

90. Бобові і зернові овочі.

91. Хвороби бульби картоплі.

92. Капустяні овочі.

93. Кісточкові плоди.

94. Хвороби зелених овочів.

95. Хвороби і пошкодження помідорів.

96. Хвороби помідорів.

97. Хвороби гороху і квасолі.

98. Хвороби гарбузових овочів.

9. Перелік технічного забезпечення для проведення лабораторних занять (тЗ)
	Шифр
	Назва технічних (прилади, інструменти, реактиви) 

засобів навчання

	ТЗ-1
	Мікроскопи.

	ТЗ-2
	Рефрактометр.

	ТЗ-3
	рН-метр.

	ТЗ-4
	Компресоріуми, трихінелоскоп.

	ТЗ-5
	Скальпель, ножиці, пінцети.

	ТЗ-6
	Лабораторний  посуд (пробірки, піпетки, чашки Петрі, хімічні стакани, колби, штативи, предметні скельця тощо).

	ТЗ-7
	Лабораторне приладдя з ветеринарно-санітарної експертизи (молокоміри, молоковідбірник, бутирометри, водяна баня, штативи, ареометр, прилад «Рекорд», термометри, МКП, піпетки-дозатори, овоскоп, ваги).

	ТЗ-8
	Центрифуга.

	ТЗ-9
	Термостати.

	ТЗ-10
	Електроплитки.

	ТЗ-11
	Холодильник.

	ТЗ-12
	Матеріали для досліджень (м’ясо, м’ясопродукти, молоко, молочні продукти, харчові гідробіонти, мед, рослинні продукти, жирові продукти, шкіряно-хутрова сировина та тощо).

	ТЗ-13
	Нітратомір.

	ТЗ-14
	Радіометр.

	ТЗ-15
	Реактиви.

	ТЗ-16
	Екомілк


10. РЕКОМЕНДОВАНА ЛІТЕРАТУРА

Основна

1. Ветеринарно-санітарна експертиза з основами технології і стандартизації продуктів тваринництва / О.М. Якубчак, В.І. Хоменко, С.Д. Мельничук та ін.; За ред.. О.М. Якубчак, В.І. Хоменка. – Київ, 2005. – 800 с.
2. Закон України "Про ветеринарну медицину" від 05.12.1996 р. № 566/96-ВР.
3. Закон України "Про безпечність та якість харчових продуктів і продовольчої сировини" від 06.09.2005 № 2809-IV.
4. Ковбасенко В.М. Ветеринарно-санітарна експертиза з основами технології і стандартизації продукців тваринництва: Навчальний посібник: в двох томах. – Київ: Фірма «ІНКОС», 2005. – Т.1 – 416 с., Т.2 – 536 с.

5. Закон України "Про вилучення з обігу, переробку, утилізацію, знищення або подальше використання неякісної та небезпечної продукції" від 14.01.2000 № 1393-XIV.
6. Положення про державну лабораторію ветеринарно-санітарної експертизи на ринку, затверджене наказом Державного департаменту ветеринарної медицини  від 15.04.02 № 16 та зареєстроване в Міністерстві юстиції України 29.04.02 за № 404/6692.

Додаткова

7. Ветеринарні та санітарні вимоги до особистих господарств населення – виробників сирого молока, затверджені наказом Державного департаменту ветеринарної медицини України від 21.03.2002 № 17 та зареєстровані у Міністерстві юстиції України 05 квітня 2002 р. за № 336/6624.
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